H 1893

LA RAMBLA - BARCELONA

UN NADAL
D’AQUELLS
QUE FAN EPOCA
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H 1893

LA RAMBLA - BARCELONA

Dia de Nadal
Entrant
Escudellai carn d’olla
Tartar de tonyina vermella i ostra en el seu suc

Saltat de petxines de pelegri i gambes
amb papada ibérica i mongetes de Santa Pau

Plat principal
Medallons de filet de vedella amb foie i salsa d’Oporto
Espatlla de cabrit a baixa temperatura amb aromes de mel, farigola i llimona

Morro de bacalla amb espardenyes i cloisses al pil-pil

Postres
Tronquet de Nadal
Polo de cheesecake i xocolata blanca

Pa, xocolata, oli i sopa de torré

Torrons i neules

Begudes
Aigues minerals
Vi blanc Jean Leon Chardonnay (D.O. Penedés)
Vi negre Jean Leon Petit Verdot (D.O. Penedés)
Copa de Cava Aire Brut Nature (D.O. Cava)
Cafés i infusions

Preu per persona: 62€ (IVA inclos)
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LA RAMBLA - BARCELONA

Dia de Sant Esteve
Entrant
Canel6 de cua de bou amb salsa de bolets
Tartar de tonyina vermella i ostra en el seu suc

Saltat de petxines de pelegri i gambes
amb papada ibérica i mongetes de Santa Pau

Plat principal
Medallons de filet de vedella amb foie i salsa d’Oporto
Espatlla de cabrit a baixa temperatura amb aromes de mel, farigola i llimona

Morro de bacalla amb espardenyes i cloisses al pil-pil

Postres
Tronquet de Nadal
Polo de cheesecake i xocolata blanca

Pa, xocolata, oli i sopa de torré

Torrons i neules

Begudes
Aigues minerals
Vi blanc Jean Leon Chardonnay (D.O. Penedés)
Vi negre Jean Leon Petit Verdot (D.O. Penedés)
Copa de Cava Aire Brut Nature (D.O. Cava)
Cafés i infusions

Preu per persona: 62€ (IVA inclos)
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