
MEETINGS 
                  

& EVENTS 

MENUS 
EMPRESA 



 

 

 

 

OPCIONES APERITIVO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BARRA DE APERITIVO   3€ por persona 

 

Copa de cava, vino , cerveza  o refresco 

 

 

OPCIONES APERTIVO MENU 1 

 

Jamón ibérico con pan con tomate              2,5€ 

Surtido de croquetas                      2€ 

Salmón marinado                     2,5€ 

Coca de escalibada con anchoas       2€ 

Caesar rolls                                1,5€ 

Brocheta capresse                   1,5€ 

Tartaleta de cremoso de foie a la brasa con higos 

 

2,5€ 



ENTRANTE  

Ensalada de ventresca de atún marinado, tomate y cebolla 

o 

Fetuccini a la napolitana o a la parmesana 

o 

Gnocchi al pesto o a la crema de trufa 

o 

Crema de calabaza y parmesano 

 

PLATO PRINCIPAL 

Rosbif de ternera con salsa Harry’s 

o 

Corvina con verduritas 

o 

Meloso de ternera con setas 

o 

Entrecote a la brasa (supl. 3€) 

 

POSTRE 

Tarta de queso 

o 

Tiramisú de mascarpone 

o 

Fresones con nata 

o 

Tarta de chocolate 

BODEGA 

Vino Blanco Raimat Clamor (C.Segre) 

Vino Tinto Raimat Clamor (C.Segre) 

Cava Codorniu Original ECO 

Agua mineral Fontvella  -  Café e infusiones 

 

*Entrante, Plato principal y postre a elegir de antemano e igual para todos los comensales 

 

MENU 1 

39€ - IVA INCLUIDO 



 

ENTRANTES 

Ensalada de langostino, mango y tomate de temporada 

o 

Crema de ceps con trufa y parmesano 

 

PLATO PRINCIPAL 

Paletilla de cordero al horno con puré de patata 

o 

Rodaballo con puré de zanahoria  

 

 

POSTRES 

Carrot cake con crema de queso y lima 

o 

Brownie con helado de vainilla 

 

BODEGA 

Cara Nord Blanc (D.O C. Barbera) 

Cara Nord Tinto (D.O C.Barbera) 

Ana de Codorniu Blanc de Blancs ( D.O Cava) 

Agua  mineral  

Café e  infusiones 

 

 

*Entrante, Plato principal y postre a elegir de antemano e igual para todos los comensales 

 

 

MENU 2 

45€ - IVA INCLUIDO. 

 


