
MEETINGS 

MENUS 
COCKTAIL  



 

 

Fríos 

Jamón con pan con tomate 

Tartaleta de queso de cabra y escalibada 

Mini cremoso de parmesano y tomate seco 

Tartar de Salmón y mostaza 

Mini brocheta ensalada caprese 
 

 

Calientes 

Croquetas de la casa 

Cazon en adobo y mayonesa de comino 

Mini brocheta de pollo marinado 

Mini brocheta de ternera con salsa de trufa 
 

 

Postre 

Nuestros bites de fruta 

Mini carrot cake 

Mini brownie 
 

 

Bodega 

Vino blanco Raimat Clamor (C. Segre) 

Vino tinto Raimat Clamor (C. Segre) 

Cava Codorniu Original ECO ( D.O Cava) 

Agua  

Café o infusiones 
 

 

. 

 COCKTAIL 1 

39€ - IVA INCLUIDO 



 

 

Fríos 

Jamón con pan con tomate 

Bombón de queso de cabra y frutos rojos 

Salmon marinado con gin-tonic 

Foie mi cuit a la brasa con mermelada de higo  

Tartar de Salmón y mostaza 

Cesar roll salad con aguacate 
 

Calientes 

Croquetas de la casa 

Cazón en adobo y mayonesa de comino 

Langostino crujiente con mayonesa de lima 

Mini brocheta de pollo marinado 

Bocheta de ternera con salsa de trufa 

Hamburguesita de ternera clásica 
 

Dulces 

Nuestros bites de fruta 

Mini Lemon pie 

Chocolate, aceite y sal 
 

 

Bodega 

Cara Nord Blanc (D.O C. Barbera) 

Cara Nord Tinto (D.O C.Barbera) 

Anna de Codorniu Blanc de Blancs ( D.O Cava) 

Agua Fontvella 

Café o infusiones 

 COCKTAIL 2 

50€ - IVA INCLUIDO  




