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*Liste d'allergènes disponible TVA incluse
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Nos Plats
Apéritifs et Entrées

Plats Principaux

Accompagnements

Nos desserts faits maison

 

Pain de cristal avec ou sans tomate
Jambon ibérique avec pain à la tomate
Anchois à l'huile d'olive
Croquette maison au poulet fermier (3 unités)
Plateau de fromages
Croque-monsieur au jambon ibérique et fromage brie
Salade tiède de morue et crevettes
Salade de tomate et ventrèche de thon
Burrata avec aubergine grillée, miso et noix
Tarte traditionnelle catalane à la sardine fumée
Tortilla ouverte aux champignons de saison, ail et fromage bleu des Pyrénées
Carpaccio de bœuf avec sauce à la moutarde

Crème de haricots Santa Ana, champignons de saison et 
lard croustillant de Soria
Pâtes farcies aux épinards et à la ricotta avec béchamel au parmesan
Lasagne végétarienne aux aubergines et au tofu fumé
Cannelloni de bœuf avec sauce aux cèpes
Riz noir à la seiche, aux crevettes et à la joue de porc
Poisson du jour grillé
Presa ibérique rôtie avec chimichurri
Brochettes de poulet mariné
Entrecôte de bœuf
Hamburger de bœuf galicien avec raclette et oignon caramélisé
Ragoût de  calamars, fèves et butifarra del perol (saucisse typique catalane) 
avec parmentier.

Frites
Légumes à la vapeur
Piments "del piquillo" (petits poivrons rouges doux, grillés et pelés)
Mini pomme de terre au romarin

Tarte au fromage maison
Glaces artisanales
Truffes au chocolat blanc et noir
Gâteau aux carottes maison
Torrija caramélisée
Salade de fruits de saison coupés
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